
INFORMACJE / INFORMATION
Ceny zawierają VAT. 

Menu z gramaturą poszczególnych składników podajemy na życzenie.

Potrawy w menu mogą zawierać alergeny. Jeśli jesteś uczulony na któryś ze 

składników, poinformuj kelnera.

Prośbę o wystawienie faktury należy zgłosić przed dokonaniem płatności.

Podanie nr NIP jest warunkiem otrzymania faktury.

Prices include VAT.

A menu listing the weight of the individual ingredients is available upon request.

Dishes in the menu may contain allergens.

If you have any concerns regarding food allergies, please alert 

your waiter prior to ordering.

Requests for an invoice must be made prior to payment.

Providing the Tax ID number is a condition for issuing the invoice.



Na początek
Starters

TATAR WOŁOWY / BEEF TARTARE
borowiki / szalotka / jajko przepiórcze / musztarda / tosty

boletus / shallots / quail egg / mustard / bread toast

140 / 280 g

Alergeny: sezam / soja / orzechy / gluten

Allergens: sesame / soy / nuts / gluten

84 PLN

ŚLEDŹ / HERRING
 salsa z suszonych śliwek i pomidorów / wędzony majonez / oliwa ziołowa / 

pumpernikiel / masło
dried plums and tomatoes salsa / smoked mayaonnaise / herbal olive oil / 

pumpernickel bread / butter 

150 / 250 g

Alergeny: ryby / siarczany / jaja / mleko / orzechy / sezam 

Allergens: fish / sulphates / eggs / milk / nuts / sesame

65 PLN

SMAŻONE SKRZYDEŁKA KURCZAKA / BUFFALO WINGS
sos słodko ostry / marchew / papryka / ogórek

seler naciowy / sos z sera pleśniowego
spicy sweet sauce / carrot / pepper / cucumber / celery / blue cheese sauce

350 / 450 g

Alergeny: jaja / mleko / soja / orzechy / sezam / gluten / seler

Allergens: eggs / milk / soy / nuts / sesame / gluten / celery

69 PLN



Sałatki
Salads

SAŁATKA BURRATA DI BUFALA /  
BURRATA DI BUFALA SALAD

pomidorki cherry / pomidory suszone / czarne oliwki / rucola / 
sos bazyliowy / grzanki czosnkowe

cherry tomatoes / dried tomatoes / black olives / rocket / basil sauce / 
garlic croutons

300 g

Alergeny: jaja / mleko / soja / orzechy / gluten / gorczyca / sezam

Allergens: eggs / milk / soy / nuts / gluten / mustard / sesame

64 PLN

SEZONOWA SAŁATA / SEASONAL SALADS
pieczony ser kozi / marynowana dynia i gruszka / sos malinowy

 baked goat cheese / marinated pumpkin and pear / raspberry sauce 

300 g

Alergeny: mleko / gorczyca

Allergens: milk / mustard

62 PLN

SAŁATA CEZAR / CAESAR SALADS
chrupiąca sałata rzymska / sos cezar / grzanki z masłem czosnkowym /  

ser parmezan
crispy romaine lettuce / creamy caesar dressing / garlic croutons / 

parmesan 
250 g

Alergeny: jaja / ryby / mleko / skorupiaki / soja / orzechy / gluten / sezam

Allergens: eggs / fish / milk / shellfish / soy / nuts / gluten / sesame

58 PLN
z dodatkami do wyboru / and the choice of: 

z kurczakiem / with chicken 110 g                                                  67 PLN
z krewetkami / with shrimps 70 g                                                     79 PLN
z grillowanym łososiem / with grilled salmon 120 g          73 PLN

Dania wegetariańskie / Wegańskie 
Green dishes 

TOFU / TOFU
ze szpinakiem w sosie curry / ryż jaśminowy
with spinach in curry sauce / jasmine rice

370 g

Alergeny: sezam / soja / orzechy / gluten

Allergens: sesame / soy / nuts / gluten

67 PLN

green

green BURGER WEGETARIAŃSKI / VEGE BURGER 
z grillowanych warzyw / ser / rucola / pomidor / jalapenos / frytki

made of grill vegetables / cheese / rocket / tomato / 
jalapeno / french fries 

 140 / 550 g

Alergeny: jaja / mleko / seler / sezam / soja / orzechy / gorczyca / gluten 

Allergens: eggs / milk / celery / sesame / soy / nuts / mustard / gluten

82 PLN



Zupy
Soups

TAJSKA ZUPA / THAI SOUP
kokosowa z kurczakiem lub krewetkami

coconut with chicken or shrimps
250 g

Alergeny: ryby / skorupiaki / soja / orzechy / gluten / sezam

Allergens: fish / shellfish / soy / nuts / gluten / sesame

52 PLN

KREM / CREAM SOUP
z pieczonych pomidorów i warzyw / bazylia / grzanki czosnkowe 

of roasted tomatoes and vegetables / basil / garlic croutons
250 g

Alergeny: jaja / mleko / siarczany / gluten / seler / soja / sezam / orzechy

Allergens: eggs / milk / sulphates / gluten / celery / soy / sesame / nuts

44 PLN

BULION DROBIOWO-WOŁOW Y /  
CHICKEN AND BEEF BROTH

warzywa korzenne / makaron domowy
root vegetables / homemade noodles

 250 g

Alergeny: seler / gluten 

Allergens: celery / gluten

 
 44 PLN

ŻUREK / SOUR RYE SOUP
 szynka wędzona / jajko / oliwa majerankowa 

smoked ham / egg / marjoram oil
250 g

Alergeny: jaja / mleko / gluten / seler / soja / sezam / orzechy 

Allergens: eggs / milk / gluten / celery / soy / sesame / nuts

65 PLN

green

Makarony
Pastas

STROZZAPRETI / STROZZAPRETI
borowiki / kurczak / śmietana / ser pecorino
 boletus / chicken / cream / pecorino cheese

300 g

Alergeny: jaja / mleko / soja / orzechy / gluten

Allergens: eggs / milk / soy / nuts / gluten

67 PLN

GNOCCHI / GNOCCHI
pieczona dynia / szpinak / suszone pomidory / ser feta
baked pumpkin / spinach / dried tomatoes / feta cheese

390 g

Alergeny: jaja / mleko

Allergens: eggs / milk

65 PLN

green



Ryby i owoce morza
Fish and seafood

KREWETKI GAMBAS / GAMBAS SHRIMPS
kiełbasa chorizo / kolendra / wędzona papryka / pomidory cherry /  

szalotka / czosnkowe grzanki
chorizo sausage / coriander / smoked paprika / cherry tomatoes / 

shallot / garlic croutons
300 / 450 g

Alergeny: mleko / skorupiaki / orzechy / gluten / sezam

Allergens: milk / shellfish / nuts / gluten / sesame

146 PLN

STEK Z ŁOSOSIA / SALMON STEAK
dziki brokuł / szpinak / pomidory cherry / mini marchewki / 

 sos szafranowy
wild broccoli / spinach / cherry tomatoes / baby carrots /

 saffron sauce
200 / 450 g

Alergeny: ryby / mleko / siarczany

Allergens: fish / milk / sulphates

106 PLN

SANDACZ / ZANDER
krewetka w tempurze / czarna soczewica / sos z pieprzem syczuańskim / sałatka 

z kopru włoskiego
shrimp tempura / black lentils / sichuan pepper sauce / 

 fennel salad
160 / 380 g

Alergeny: mleko / ryby / skorupiaki

Allergens: milk / fish / shellfish

106 PLN

Dania główne
Main dishes

KURCZAK PIRI PIRI / PIRI PIRI CHICKEN
ziemniaki pieczone / sałata / pomidor / ogórek / sos vinegrette
roasted potatoes / lettuce / tomato / cucumber / vinaigrette

450 / 590 g

Alergeny: gorczyca / siarczany

Allergens: mustard / sulphates

81 PLN

PIERŚ GĘSI / GOOSE BREAST
puree z batata / kopytka domowe / pieczony burak

sweet potato puree / homemade dumplings / baked beetroot
200 / 400 g

Alergeny: jaja / gluten / siarczany

Allergens: eggs / gluten / sulphates

85 PLN

SZNYCEL SCHABOWY / PORK CHOP SCHNITZEL 
jajko sadzone / puree ziemniaczane / kapusta zasmażana

fried egg / mashed potatoes / fried cabbage
200 / 390 g

Alergeny: jaja / mleko / soja / orzechy / siarczany / gluten

Allergens: eggs / milk / soy / nuts / sulphur / gluten

86 PLN



Dania główne
Main dishes

POLĘDWICA WOŁOWA / BEEF TENDERLOIN
foie gras / puree ziemniaczane / smażony borowik / zielony groszek / 

szpinak / konfitowana szalotka / sos z białych trufli
foie gras / potato puree / fried boletus / green peas

spinach / confit shallot / white truffle sauce
200 / 480 g

Alergeny: jaja / mleko / gluten / siarczany

Allergens: eggs / milk / gluten / sulphates

157 PLN

COURTYARD BY MARRIOTT BURGER
Burger wołowy / chrupiący bekon / ser / sałata lodowa / pomidor

Beef burger / crispy bacon / cheese / iceberg lettuce / tomato
180 / 600 g

Alergeny: jaja / mleko / soja / orzechy / gorczyca / gluten / drożdże

Allergens: eggs / milk / soy / nuts / mustard / gluten / yeast

82 PLN

KANAPKA KLUBOWA / CLUB SANDWICH
grillowany indyk / pomidor / sałata lodowa / majonez
grilled turkey / tomato / iceberg lettuce / mayonnaise

100 / 720 g

Alergeny: jaja / mleko / soja / orzechy / gluten / gorczyca / sezam

Allergens: eggs / milk / soy / nuts / mustard / gluten / sesame

76 PLN

Menu dziecięce
Kids menu

KOTLECIK Z KURCZAKA / CHICKEN SCHNITZEL
frytki / surówka

served with fries and salad
120 / 300 g

Alergeny: jaja / mleko / soja / orzechy / gluten

Allergens: eggs / milk / soy / nuts / gluten

45 PLN

MAKARON SPAGHETTI / SPAGHETTI 
z sosem bolońskim

with Bolognese sauce
80 / 200 g

Alergeny: mleko / orzechy / gluten

Allergens: milk / nuts / gluten

39 PLN

NALEŚNIKI / PANCAKES
z sosem owocowym / bitą śmietaną / owocami sezonowymi

with fruit sauce / whipped cream / seasonal fruits
200 g

Alergeny: jaja / mleko / gluten

Allergens: eggs / milk / gluten

26 PLN



Napoje zimne 
Cold drinks

Napoje gorące 
Hot beverages

Pepsi Cola, Pepsi Max, 7up, Mirinda (200 ml) 19 PLN
Tonic Water, Schweppes (200 ml) 19 PLN
Lemoniada / Lemonade (330 ml) 19 PLN
Red Bull (250 ml) 25 PLN
Woda Cisowianka Premium niegaz. / still water (300 ml / 700 ml) 18 PLN / 30 PLN
Woda Cisowianka Perlage gaz. / sparkling water (300 ml / 700 ml) 18 PLN / 30 PLN
Soki owocowe / juices (200 ml) 19 PLN

pomarańczowy, jabłkowy, czarna porzeczka, pomidorowy
orange, apple, black currant, tomato

Soki z wyciskanych owoców / freshly squeezed juices (200 ml / 400 ml) 30 PLN / 60 PLN

Herbata / tea 27 PLN
czarna, zielona, owocowa, ziołowa / black, green, fruit, herbal

Kawa bezkofeinowa / decaffeinated coffee 19 PLN
espresso / espresso  19 PLN
Podwójne espresso / double espresso 27 PLN
American coffee 27 PLN
Cappuccino 27 PLN
Latte 27 PLN
Gorąca czekolada / hot chocolate 27 PLN
Irish coffee (Jameson & hot coffee) 48 PLN
Baileys coffee (Baileys Irish Cream & hot coffee) 48 PLN

Słodycze 
Sweets

CZEKOLADOWE BROWNIE / CHOCOLATE BROWNIES
lody waniliowe / sos czekoladowy z chilli
vanilla ice cream / chilli chocolate sauce

100 / 180 g

Alergeny: jaja / mleko / orzeszki ziemne / soja / orzechy / siarczany / gluten

Allergens: eggs / milk / peanuts / soy / nuts / sulphates / gluten

42 PLN

CANELLONI MIGDAŁOWE / ALMOND CANNELLONI
mus z białej czekolady i marakui

with white chocolate and passion fruit mousse
100 / 200 g

Alergeny: jaja / mleko / orzechy / gluten

Allergens: eggs / milk / nuts / gluten

42 PLN

SZARLOTKA / APPLE PIE
mus słony karmel / lody waniliowe / kruszonka z palonej czekolady

salted caramel mousse / vanilla ice cream / burnt chocolate crumble
150 / 300 g

Alergeny: jaja / mleko / gluten

Allergens: eggs / milk / gluten

42 PLN



Napoje alkoholowe
Spirits

APERITIFS & DIGESTIFS
Martini Bianco 14,4%, Rosso 14,4%, Extra Dry 18% (80 ml) 29 PLN
Campari 25%, Aperol 11% (40 ml) 29 PLN
Jägermeister 35% (40 ml) 29 PLN
Fernet branca 35% (40 ml) 31 PLN
Grand marnier 40% (40 ml) 31 PLN
 
LIKIERY / LIQUERS (40 ml)
Malibu 18%, Amaretto 28% 31 PLN
Kahlua 16%, Baileys 17%, Cointreau 40%, Triple Sec 38% 31 PLN
Drambuie 40%
PASSOA 15% 31 PLN

WÓDKA / VODKA (40 ml)
Wyborowa 40% 26 PLN
Soplica Wiśniowa 28% 26 PLN
Soplica Staropolska 38% 28 PLN
Czarna olcha (rye, potato) 40% 28 PLN
j.b. baczewski 40% 32 PLN
Chopin (rye, wheat, potato) 40% 34 PLN
Żubrówka Czarna 40%, Żubrówka Bison grass 37,5% 28 PLN

WHISKY, WHISKEY & BOURBON (40 ml)
Johnnie Walker Red Label 40%, Ballantine’s 40% 36 PLN
Jim Beam 40%, Jameson 40% 36 PLN
Chivas Regal 12yo 40%, BenRiach 10yo 43% 39 PLN
Johnnie Walker Black Label 12yo 40% 39 PLN
Talisker 10yo 45%, Glenfiddich 12yo 40% 45 PLN
Jack Daniel’s 40% 44 PLN
Gentleman Jack 40% 46 PLN
Jack Daniel’s Single Barrel 45  48 PLN
Oban 14yo 43% 50 PLN
Glenfiddich 15yo 40% 54 PLN
Fujima 40% 48 PLN
Chivas 18yo 40%, Glenfiddich 18yo 40% 62 PLN
Royal Salute 21yo 40% 69 PLN
Glenmorangi 12yo 40% 39 PLN
Lagavulin 16yo 43%  62 PLN

COGNAC (40 ml)
Metaxa***** 38% 38 PLN
Brandy Torres 10 38% 38 PLN
HennessyVSOP 40%  54 PLN
Calvados 40%  38 PLN
Hennessy VS 40% 48 PLN
Hennessy XO 40% 88 PLN
Remy Martin V.S.O.P. 40% 48 PLN

RUM (40 ml)
Bacardi Carta Blanca 37,5%, Carta Negra 37,5% 36 PLN
Havana Club 7 Anos 40% 38 PLN
Cachaca Cana Rio 40% 29 PLN
Eminente Reserva 41,3%  50 PLN

GIN (40 ml)
Beefeater 40%, Bombay 40% 39 PLN
Fords 45%, Tanqueray no. 10 47,3% 45 PLN
Hendricks 41,4% 51 PLN

TEQUILA (40 ml)
Olmeca Silver, Olmeca Gold 35% 38 PLN
Sierra silver, Sierra gold 38%  38 PLN
Volcan 40% 45 PLN

PIWO BECZKOWE / DRAFT BEER
Żywiec 5,8% (300 ml / 500 ml)  29 PLN / 35 PLN
Żywiec Białe 4,9% (300 ml / 500 ml)  29 PLN / 35 PLN
Heineken 5% (250 ml / 500 ml)  29 PLN / 35 PLN

PIWO BUTELKOWE / BOTTLED BEERS
Piwo krajowe / domestic beer 29 PLN
żywiec 5,5% (330 ml), namysłów 5,8% (500 ml), warka radler 3,5% (500 ml)
Bezalkoholowe / non-alcoholic  29 PLN
żywiec 0% (330 ml), Heineken 0% (500 ml)
Piwa rzemieślnicze / craft beers 35 PLN
żywiec porter 9,5% (500 ml), żywiec IPA 5% (500 ml), cieszyn lager 5% (500 ml),
pilsner 4,8% (500 ml), porter 9,8% (500 ml), double ipa 8% (500 ml),  
desperados 5,9% (400 ml)

DRINKI / CLASSIC AND CRAFT COCKTAILS 54 PLN
Caipirinha: cachaça, cane sugar & freshly squeezed lime
Cosmopolitan: vodka, triple sec, cranberry juice
Long Island Ice Tea: vodka, tequila, gin, rum, triple sec, sour mix & pepsi cola
Lynchburg Lemonade: Jack Daniel’s, triple sec, 7 up & lime juice
Manhattan: bourbon whiskey & martini rosso, angostura bitter
Margarita: tequila, triple sec, sour mix, lime juice & lemon
Mojito: rum, cane sugar & freshly squeezed lime and mint, soda water
Polish Martini: vodka, żubrówka, krupnik honey liqueur, apple juice
Old Fashioned: bourbon whiskey, sugar, angostura bitters




